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BESTELLFORMULAR
Preise gultig ab 09. Oktober 2025
REHWILD:
Keule mit Femurknochen (ca. 2 Kg) .ecccvveeecvveeieciieeeeeiee e e 32,90 €/kg
Niisschen (Teile aus der Keule) ....coovvveeeeeeiiirvrereeeeeiireeeeeeeenvveeeeeeennanns 39,95 €/kg
Gulasch geschnitten aus Schulterblatt und Hals .....cooeevevveieeniiennnnen. 24,95 €/kg
Riuicken wie gewachsen (ohne Silberhaut) (ca. 2-2,5 kg) cecvvvvvecnveeeeneen. 49,90 €/kg
Rehrickenfilet (Lende ohne Silberhaut) .......eevvvvveveeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnn. 89,90 €/kg
ROTWILD (HIRSCH):
Braten aus der Keule .......oooeceiiiiiciiiiiiieeeee e 28,90 €/kg
Braten aus der SChulter ......cccuviieciiieieiieeee e 26,90 €/kg
Gulasch aus Schulter und Hals.......cccovviieiiiiieiiieieiieceeee e, 24,95 €/kg
Ossobuco aus der Hirschhesse (HaXe) ..oovvvvvieiiiiiiiiiiiiiiiiieiivenenees 19,90 €/kg
Steaks aus der Oberschale ........cccveveeiiiiiciiiiiecieeeece e, 49,90 €/kg
133V T 75,90 €/kg
S SRS 79,90 €/kg
GAMSWILD:
Keule mit Femurknochen (ca. 2 Kg) .ecccvvveeecrveeieiiieeeciiee e 32,90 €/kg
Niisschen (Teile aus der Keule) ....coovvveeeeeeeiiveeieeeeeiireeeeeeeesveeeeeeeennnns 39,90 €/kg
Riicken wie gewachsen (ohne Silberhaut) (ca. 2-2,5 kg) ceevvvveeerveeenneen. 49,90 €/kg
Gulasch geschnitten aus Schulterblatt und Hals .....ooeevevveiieniiennnnen. 24,95 €/kg
Gamsriickenfilet (Lende ohne Silberhaut)........ccccovvvveeeeeviiinveeeeeennnnneenn. 89,90 €/kg
WILDSCHWEIN:
Braten aus der Keule .....coovieiniiiiiiiiniieiiieciecieeiceeee e 28,90 €/kg
Gulasch aus Schulter und Hals......cccceevviiiniiieniiiniiiiieeiecnieeseeeeenn 26,90 €/kg
Braten aus Schulter und Hals......cc.ooeeeiiiieeiiieieieeeee e, 24,90 €/kg
NIEDERWILD:
Fasan (KUChenfertig) ....ovueerveeerierrieriieeiieesieeeieeereesveeseeeeseneesee e 29,90 €/kg
Hase (kiichenfertig zerlegt) ....cueevverrieeniieiniienieeeieeeeeeseeeseee e 40,00 €/Stiick
HaSenTUCKEN ..eivuviieiieeiieciecieeete ettt sar e e 45,50 €/kg
HasenKeUlen ...ccueevuieeiiieiiieiieeeieeeite ettt 29,90 €/kg
Hasenrickenfilet ......coovieiiieiniiiniieniiecteceece et 84,90 €/kg

FONDUE-/HACKFLEISCH:

Wild fiir Fondue (Reh o. Hirsch, gewtirfelt) ......cccceeeueeeieeeceennieennen. 5,50 €/100g
RiINAErfIEt weueiiiiiiiiiieieeee ettt 6,95 €/100g
RiNAerRULe cuvveeeieeeiieeiieeieee ettt 3,99 €/100g
SCAWEINEAIEL 1evuvieeeiieiierieeriee ettt e e 2,40 €/100g
SChweinelende.......c.veerveirieeniieeieeeite e 1,98 €/100g
Kalbssteak aus der HUFtE c...eeevrerrveenieenieeniieeieeeite e sieeseee e 3,55 €/100g
Hahnchenbrustfilet ......uievrieriiiiieiieeeeeeeeeeee e 1,95 €/100g
Fleisch schneiden fiir Fondue-Chinoise .........eeeeeuveeecieveeeeciieeeecieeeenns 0,50 €/100g
WildhackfleiSCh .oeeeevieeeiee e 19,95 €/kg

Bitte beide Seiten unterschrieben per Fax an 08178-9093 807
oder per E-Mail an info@wimmersgenusswerkstatt.de schicken.
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FREILANDGEFLUGEL AUS NIEDERBAYERN:

Ente (KUChenfertig) ...uieeeueeieeieeieeieeeeeeeeeeieeseeee e ee e sere e e e e 19,95 €/kg
Gans (KUChENTErtig) vuuvvieeruieereeiiieeeieesieeeeeesree e e eeaeesae e saeesaeeeeeeas 22,95 €/kg
Pute (KUChENErtig)...uueerureerieeriieeiiieeiieeiteerte et eie e eree e e seeeeseae e 14,95 €/kg
Barbarie ENtenbrust ....ccccvvveeieieeiiiiieee e eeereee e eenreee e e 32,95 €/kg
WILDSPEZIALITATEN:
WALALEITINE 1eeieerieieeiieeeeiieeeecteeeeeteeeesteeessreeeesareeesneeesenneesssnseeennnes 5,90 €/100g
Wildsauleberwurst im Glas (180g) ..ecceevveeeerveererieeeeeieeeeeieeeeeceeeenns 5,20 €/Glas
Wildsalami geschnitten .......occcvvieeecieiieiieeeeiee e 4,50 €/100g
WildbeifSer (Art Kaminwurzen, gereift) ....coeveeeveerveeeseeeseeesiueenneens 3,95 €/100g
Rohschinken vom Hirsch oder Wildsau (geschnitten) ........cceeveeeeveennne 8,99 €/100g
Roastbeef vom Hirsch (rosa gebraten) ........cceeeveeerverrieensieeniieenineennne 7,50 €/100g
Roastbeef vom Rind (rosa gebraten) ........coecveevveeenieinieeniieeniieenieeennne 6,50 €/100g
Wildpflanzerl mit Waldpilzen (gebraten) .......cccoeceervveerieenneennceeennenn. 2,60 €/100g
Wildbratwiirstchen (gebriiht).....cccvveeeiciieeeiiee e 2,20 €/100g
Adventsbratwiirste aus Ente mit Apfel + Zimt (gebriht) .......cccuue...e. 2,50 €/100g
FISCH:
Norwegisches Lachs-Filet (Aquakultur), frisch .....ccoeeevveieiiieieiiieennnns Tagespreise
Norwegisches Lachs-Filet (Aquakultur), gebeizt .....ccccovveeevcveeeecveennnns Tagespreise
Norwegisches Lachs-Filet (Aquakultur), gerduchert ......cccevveeeeveeenns Tagespreise

Alle Angebot erhiltlich nur so lange Vorrat reicht. Bezahlung in bar, per Karte oder Uberweisung.

Vorname, Nachname:

Strafle, Hausnr. / Plz, Ort: /
Telefon / E-Mail: /
Abholtermin / Datum, Unterschrift: /

Bitte beide Seiten unterschrieben per Fax an 08178-9093 807
oder per E-Mail an info@wimmersgenusswerkstatt.de schicken.

Sonderwiinsche:

Suchen Sie ein kulinarisches Geschenk? Unsere Geschenkkorbe erhalten Sie in unterschied-
lichen Preisklassen. Alternativ kénnen Sie aber auch unseren Wimmers Genusswerkstatt
Geschenkgutschein in beliebiger Hobe verschenken.

Wimmers Genusswerkstatt Tel. 08178-90 93 806 Raiffeisenbank Isar-Loisachtal

Inhaber: Franz Wimmer Fax.: 08178-9093 807 BLZ 701 695 43, Kto.Nr.: 9091
Unterdorf 10 info@wimmersgenusswerkstatt.de IBAN: DE 59 7016 9543 0100 0090 91
82069 Schiftlarn www.wimmersgenusswerkstatt.de  BIC: GENO DEF1 HHS

USt-Id.Nr.: DE130 692 281
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